PREHLED PRAVIDEL PRO SOUTEZIiCi

SOUTEZ O NEJLEPSi KOLAC

Do soutéze se mohou pftihlasit tymy (maximalni pocet osob v tymu neni omezen, minimum
je oviem jeden soutézici na jeden tym), které budou mit upeceny na misté kolace
(tvarohové, makové, povidlové, ofechové a rizné ovocné). Hodnoti se nejen kvalita, chut,
napaditost a vzhled, ale také celkova prezentace tymu a doplriikovy program. Povoluje se na
stanku mit doplnkovy prode;.

Soutézni tkol a podminky soutéze:

1) Upeceny kolac (kynuty, tfeny, ......., s napini tvarohovou, povidlovou, makovou,
orechovou, ovocnou, kombinace, .....): testovaci vzorky 20 + 5, min. velikosti 5 X 5 cm nebo 5
cm prameér.

Oficialni zacatek soutéze je 27. 7. 2019 od 13:00 do 15:00 kdy probéhne prode;j
degustacnich vzorku a ochutnavka.

Poradatel zajisti:

1) stanky pro soutézici 2) znacené prostory pro soutézici (priprava stanku bude mozna jiz od
11:00 hod.), 3) odpadkové kose, 4) slavnostni vyhodnoceni nejlepsSich druzstev, 5) posezeni
pro verejnost, 6) jednorazové nadobi 7) ceny pro vitéze

vwvs

Soutézici zajisti:

1) uklizeni prostor po skoncéeni akce 2) vSechny spravné hygienické navyky tak, aby byla
dodrZena maximalni Cistota soutézZicich i surovin pfi prodeji 3) vSechna rizika spojena

s pfipravou a prodejem nese soutézni tym

Kritéria hodnoceni kolace:

Kazdy tym je povinen mit pfipraveno minimalné 20 degustacnich porci pro ob¢any + 5
degustacnich porci pro porotu. Cena degustacni porce je 10 K€ + 5 porci pro porotu!

Ovsem maximalni hranice pripravy degustacnich porci neni stanovena. Po prodeji 20 + 5
degustacnich porci mlze kazdy tym prodavat dale kolac dle vlastnich cen.

NEJLEPSI KOLAC BUDE VYBIRAT POROTA A HLASOVANIM OBCANE.
Po zakoupeni degustacni porce obdrzi kupujici hlasovaci listek a ziska moznost hlasovat.
Tym, ktery obdrzi nejvétsi pocet hlasi ziskava cenu obcand.

Péticlenna porota ochutnava anonymné a vybira nejlepsi kola¢ poroty.




Vyhlaseni vysledkd bude v 15:30 hod. Nasledné pokracuje volna zabava. Slavnostni zahajeni
soutéze bude v 13:00 hodin, zucastni se jej vSechny tymy. Tymy si pfed zahdjenim akce

evvs

obce na pozadani.

Na akci bude probihat fotodokumentace pro ucel kronik (viz zak. o archivnictvi) a webu v
souladu s GDPR. Vyjmuti ze zabérl, oznamte oznacenému fotografovi.
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PREHLED PRAVIDEL PRO SOUTEZiCi

SOUTEZ O NEJLEPSi GULAS

Do soutéze se mohou pftihlasit tymy (maximalni pocet osob v tymu neni omezen, minimum
jsou ovsem dva soutézici na jeden tym), které uvari gulas dle vlastniho receptu. Tym musi
mit sv(j nazev a taktéz nazev chystaného gulase. Hodnoti se nejen kvalita hotového gulase,
ale také kultura a profesionalita pripravy, Cistota na pracovisti, celkova prezentace tymu a
dopliikovy program. Povoluje se na stanku mit doplriikovy prode;j.

Jéelem soutéze je predevsim uZit si pfijemné odpoledne a zkusit uvafit ten nejlepsi gulas.

Maximalni pocCet tymaQ, které se mohou prihlasit do soutéze je 10 tymu. Prihlasky je nutno
podat nejpozdéji do 26. 7. 2019 do 10:00 do rukou starosty obce.

Forma pftihlaseni do soutéze: telefonicky na 702 180 705, e-mailem Starostkaticha@mesto-
libava.eu nebo predanim osobné starostce.

Soutézni ukol a podminky soutéze:

1) Uvafit gulas (guld$ musi byt uvarfeny v den soutéZze a na viditelIném misté na stanku musi
byt uvedeny vSechny suroviny, taktéZz musi byt uvedeno, kde bylo maso na gulds pofizeno a
kdy. 2) SoutéZni tym si zajisti vSe potfebné k uvareni guldse (sporak, hrnce, kotliky apod..).

Oficidlni zacatek gulasfestu je 27. 7. 2019 v 17:00 hod. Na tuto hodinu je také stanoven
konec ptipravy gulase. Pfiprava guldse zacne ve 13:00 hod.

Poradatel zajisti:

1) stanky pro soutézici 2) znacené prostory pro soutézici (pfiprava stdnku bude mozna jiz od
11:00 hod.), 3) v pripadé potreby zajistuje dfevo na topeni pro soutéZici (je nutné nahlasit v
prihlasce), 4) odpadkové kose, 5) slavnostni vyhodnoceni nejlepsich druzstev, 6) posezeni
pro verejnost, 7) jednordzové nadobi pro gulas, odmérku na degustacni porci 8) ceny pro
vitéze

Soutézici zajisti:

1) uklizeni prostor po skoncéeni guldsfestu, 2) vSechny spravné hygienické navyky tak, aby
byla dodrZena maximalni Cistota soutéZicich i surovin pfi pfipravé guldse, 3) vSechna rizika
spojena s pripravou gulase nese soutézici tym
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Kritéria hodnoceni gulasa:

Kazdy tym je povinen mit pfipraveno minimalné 20 degustacnich porci pro ob¢any + 5
degustacnich porci pro porotu (degustacni porce je 100 ml + jeden kus masa). Cena
degustacni porce je 10 K¢ + 5 porci pro porotu!

Nejlepsi gulas bude vybirat porota a hlasovanim obcand, kteti vyberou dva vitéze
Gulasfestu. Kazdy tym musi dodrzet stanoveny limit 20 + 5 degustacnich porci gulase. Ovsem
maximalni hranice pfipravy degustacnich porci neni stanovena. Po prodeji 20 + 5
degustacnich porci muze kazdy tym prodavat dale gulas dle vlastnich cen.

Po zakoupeni degustacni porce obdrzi kupuijici hlasovaci listek a ziska moznost hlasovat.
Tym, ktery obdrzi nejvétsi pocet hlasti ziskava cenu obcana.
Péticlenna porota ochutnava anonymné a vybira nejlepsi gulas poroty.

Vyhlaseni vysledkd bude v 18:00 hod. Nasledné pokracuje volna zabava. Slavnostni zahajeni
soutézZe bude v 13:00 hodin, zucastni se jej vSechny tymy. Do zahajeni se nesmi zacit vafit
gulas. Tymy mohou mit nachystané - nakrajenou cibuli, zeleninu i maso. V pripadé, ze délaji
gulds z vyvaru, mlzZe byt predpfipraveny i ten. V pripadé poruseni tohoto pravidla bude tym
diskvalifikovan. Tymy si pfed zahdjenim akce mohou taktéz nazdobit stanky a ptipravit

-----

Na akci bude probihat fotodokumentace pro ucel kronik (viz zak. o archivnictvi) a webu v
souladu s GDPR. Vyjmuti ze zabérl, oznamte oznacenému fotografovi.
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